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THE TEL AVIV CLASSIC   29 €

Svilenkasti humus sa limun tahinijem
 Tradicionalni humus preliven maslinovim uljem i domaćim tahinijem, 

serviran na autentičan bliskoistočni način.

Pileća shawarma sporo pečena
 Mirisna shawarma od marinirane piletine, servirana sa tahinijem i hrskavim čipsom.

Selekcija svježeg voća
 Lagani i osvježavajući završetak uz izbor najboljeg sezonskog voća.

KOSHER MEDITERRANEAN GARDEN   39 €

Grčka salata okupana suncem Mediterana
 Svježe povrće, masline i dresing od maslinovog ulja i limuna, 

inspirisani mediteranskom obalom.

File lososa sa grila
 Savršeno grilovani losos serviran sa sezonskim povrćem i nježnim limun sosom.

Izbor domaćih kolača po preporuci šefa poslastičarnice
 Slatki završetak iz naše poslastičarske kuhinje.

THE SHALOM SIGNATURE KOSHER EXPERIENCE   59 €

Karpacio od premium govedine
 Tanko sječene kriške vrhunske govedine sa balzamiko redukcijom, 

konfitiranim bijelim lukom i svježom rukolom.

Argentinski odležani entrecôte
 Premium komad odležane govedine serviran 
sa grilovanim povrćem i pečenim krompirom.

Tanjir sezonskog voća
 Osvježavajući i elegantan završetak.

Sve cijene su izražene u eurima i uključuju PDV.  Na sve cijene obračunava se uslužna naknada 
od 5%. Meni je dostupan od nedjelje do petka. Obavezna je prethodna rezervacija.

Rezervacije: +382 69 160 003



THE TEL AVIV CLASSIC   29 €

Silky Hummus & Lemon Tahini
 Traditional hummus drizzled with olive oil and homemade tahini, 

served the authentic Middle Eastern way.

Slow-Roasted Chicken Shawarma
 Fragrant shawarma carved from marinated chicken, served with tahini and crispy chips.

Fresh Fruit Selection
 A light and refreshing finish with the finest fruits of the season.

KOSHER MEDITERRANEAN GARDEN   39 €

Sun-Kissed Greek Salad
 Fresh vegetables, olives and lemon olive oil dressing 

inspired by the Mediterranean coast.

Grilled Salmon Fillet
 Perfectly grilled salmon served with seasonal vegetables and a delicate lemon sauce.

Chef’s Selection of Homemade Cakes
 A sweet finale from our pastry kitchen.

THE SHALOM SIGNATURE KOSHER EXPERIENCE   59 €

Prime Beef Carpaccio
Thin slices of premium beef with balsamic reduction, garlic confit and fresh arugula.

Argentine Aged Entrecôte
A premium cut of aged beef served with grilled vegetables and roasted potatoes.

Seasonal Fruit Plate
 A refreshing and elegant finish.

All prices are in euros and include VAT. All prices are subject to a 5% service charge.
Menus are available Sunday to Friday. Advance reservation required. 

Reservations: +382 69 160 003



THE TEL AVIV CLASSIC   29 €

Нежный хумус с лимонным тахини
Традиционный хумус, приправленный оливковым маслом и домашним тахини, 

подаётся в аутентичном ближневосточном стиле.

Куриная шаурма медленного запекания
Сочная шаурма с томленой курицей, подаётся с тахини и хрустящими чипсами.

Ассорти свежих фруктов
Свежие сезонные фрукты для лёгкого и освежающего финала

KOSHER MEDITERRANEAN GARDEN   39 €

Греческий салат
Свежие овощи, оливки и заправка из оливкового масла и лимона.

Филе лосося на гриле
Лосось на гриле с сезонными овощами и нежным лимонным соусом.

Ассорти домашних десертов от шеф-кондитера
Подборка десертов из нашей кондитерской.

THE SHALOM SIGNATURE KOSHER EXPERIENCE   59 €

Карпаччо из премиальной говядины
Тонко нарезанная говядина с бальзамической редукцией, 

конфитированным чесноком и свежей руколой.

Аргентинский выдержанный антрекот
Выдержанная говядина, подаётся с овощами на гриле и запечённым 

картофелем.

Ассорти свежих фруктов
Свежие сезонные фрукты для лёгкого и освежающего финала.

Все цены указаны в евро и включают НДС. К стоимости добавляется сервисный сбор 5%.
Меню доступно с воскресенья по пятницу. Требуется предварительное бронирование.

Бронирование: +382 69 160 003


