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PRVI  ZALOGAJI
GVAKAMOLE G			   400 g	 20 
Za 2 osobe
Kremasti gvakamole sa limetom i maslinovim uljem, 
uz pico de gallo, vlašac i hrskavi kukuruzni tortilja čips.

HUMUS N,G,SS				    310 g	 10
Kremasti humus uz toplu grčku pitu, pečenu cveklu, 
pinjole i svježu mentu, sa blagom notom dimljene paprike.

RILET OD LOSOSA F, G, N, E, MD	 250 g	 21
Nježni rilet od lososa sa komoračem, mirođijom i 
majonezom od bijelog luka, uz rotkvice, kornišone, pečene 
bademe i arpadžik luk sa hljebom od kiselog tijesta.

SVJEŽE I  S IROVO
SIGNATURE CEVICHE 
OD BRANCINA F			   360 g	 50 
Za 2 osobe
Svježi jadranski brancin mariniran u citrusima i maslinovom 
ulju, uz sušeni čeri paradajz, papriku, hrskave kapare i svježi 
korijander.

TUNA TATAKI F, SS, SB			   160 g	 20
Lagano zapečena tuna u tataki stilu, uz dresing od soja 
sosa i pomorandže, mango salsu sa korijanderom, đumbir, 
togarashi, jalapeño papriku i tostirani susam.

JUNEĆI CARPACCIO M, F, E		  150 g 	 21
Tanko rezani juneći biftek uz rukolu, parmezan
i ukiseljeni arpadžik, upotpunjen aiolijem od inćuna i 
chimichurri sosom.

SALATE
GRČKA SALATA M			   500 g	 24
Za 2 osobe
Zreli paradajz, krastavac, svježa i pečena paprika, crveni 
luk, masline i grčki feta sir, uz kapare, origano, nanu i 
maslinovo ulje.

DIMLJENA HOBOTNICA ML,E, MD	 150 g	 26
Dimljena i grilovana hobotnica uz salsu od pečene 
paprike, humus, aioli od mladog luka i hrskavu heljdu.

KINOA SALATA SA GAMBORIMA C,E	 320 g	 29
Kinoa sa mangom, narom, avokadom i graškom, uz 
grilovane Black Tiger gambore, ukiseljeni komorač i 
šargarepu, blago začinjena majonezom od prepeličjih jaja.

MINI ROMANA MD			   180 g	 18
Hrskava mini romana sa crvenim lukom, rotkvicom i yuzu 
dresingom, uz tostirane sjemenke bundeve.

BURRATA N, M, E			   150 g	 24
Kremasta burrata sa medom i crnim tartufom, uz pikantne 
orahe sa blagom notom čili paprike.

TOPLA PREDJELA
JASTOG U TEMPURI C, G, E, M, SB, F	 300 g	 54
Sočni jastog u laganoj tempuri, pržen do blago hrskave 
korice, poslužen uz ponzu sos na bazi soje i citrusa, 
kremasti wasabi majonez i svježu limetu.

POHOVANE LIGNJE ML, G, E		  300 g	 23
Hrskavo pohovane lignje uz domaći tartar sos, jalapeño 
papriku i svježi limun.

TAKOSI SA JUNEĆIM 
BIFTEKOM M, E, G, SS			   280 g	 29
Takosi sa pečenim junećim biftekom, glaziranom 
šargarepom i svježim korijanderom, rukolom i jalapeño 
paprikom, uz BBQ sos i gvakamole.

BAO BUNS SA JUNEĆIM 
REBRIMA SB, SS, G			   220g	 22
Mekani bao buns sa sporo kuvanim Black Angus junećim 
rebrima, hoisin sosom, čili majonezom, krastavcem uz 
tostirani susam.
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GLAVNA JELA
BRANCIN ACQUA PAZZA F, M	 280 g	 43
Grilovani jadranski brancin sa hrskavom kožom, u acqua 
pazza sosu od čeri paradajza, komorača, maslina i kapara uz 
puter i svježi peršun.

GRILOVANA HOBOTNICA ML, N, SB	 250 g	 45
Grilovana hobotnica uz hladni pire od pasulja sa chorizo 
kobasicama, začinskim biljem, uz lješnike i grilovani limun.

PILETINA SATAY SB, F, P		  500 g	 26
Sočna piletina u aromatičnom sosu od kikiriki putera, uz 
papriku, pak choi, edamame i crveni kupus, začinjena 
đumbirom i čili paprikom, sa jasmin pirinčem.

BLACK ANGUS
BURGER G, E, M, SB, MD			   500g	 32
Black Angus burger u brioche lepinji, uz aioli sa tartufima, 
karamelizovani luk i Raclette sir, poslužen sa pomfritom i BBQ 
sosom.

TALJATELE 
 SA GAMBORIMA G, E, M, C, CL		  350 g	 34
Domaće taljatele u bisque sosu od gambora uz dodatak 
paradajz sosa, sa čeri i sušenim čeri paradajzom, završene 
notom kore limete.

TALJATELE BOLONJEZ G, E, M, CL	 300 g	 24
Domaće taljatele sa bogatim bolognese raguom od junetine 
i paradajza, uz puter, maslinovo ulje, odležani 36 mjeseci 
parmezan i svježi bosiljak.

SELEKCIJA ZA 
DIJELJENJE 
ZA POČETAK G, N, SS, F, E, MD		  1520 g	 74
Selekcija laganih zalogaja za dijeljenje: kremasti 
gvakamole, aromatični humus i nježni rilet od lososa.

TOPLA PREDJELA ML, G, E, M, SS, SB	 1100 g	 88
Izbor toplih zalogaja za dijeljenje: hrskave pohovane 
lignje, takosi sa junećim biftekom i bao buns sa junećim 
rebrima.

IZ MORA C, M, F, ML, N, SB, CL		  1700 g	 220
Morski specijaliteti: brancin acqua pazza, grilovana 
hobotnica, grilovane lignje i zapečeni gambori sa 
bijelim lukom, uz šparglu i hollandaise sos.

SURF & TURF C, M, E, CL		  2400g	 590
Kombinacija vrhunskog mesa i morskih plodova: jagnjeći 
kotleti, Black Angus Rib Eye, grilovani jastog, uz pomfrit, 
šparglu i Périgueux, hollandaise i chimichurri sos.

SELEKCIJA 
PREMIUM MESA
Cijena za 100g
Služimo uz Chimichurri Sos

BLACK ANGUS SA LOKALNE FARME SUVO 
ZRENJE 60 DANA			   100g	 17
Black Angus sa lokalne farme, suvo odležan 60 dana, 
dostupni rezovi Rib Eye, T-bone i Striploin, pripremljeni 
u Josper peći.

BLACK ANGUS RIB EYE (USA)	 100 g	 23
Rib Eye steak od Black Angus govedine iz SAD, bogate 
teksture i izraženog ukusa, pripremljen u Josper peći.

WAGYU STRIPLOIN A-5 (JAPAN)	 100 g	 70
Wagyu striploin A5 iz Japana, izuzetnog mramorenja, 
bogatog ukusa i nevjerovatne sočnosti.

JAGNJEĆI KOTLETI (CRNA GORA)	 100 g	 14
Jagnjeći kotleti sa crnogorske farme, grilovani u Josper 
peći za pun ukus i prirodnu sočnost.
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PRILOZI
POMFRIT				    170 g	 10
Hrskavi pomfrit, pržen do zlatne boje kako bi spolja 
bio hrskav, a iznutra mekan.

ZELENE ŠPARGLE			   120 g	 18
Svježe zelene špargle lagano grilovane kako bi zadržale 
svoju prirodnu hrskavost i svjež, blag ukus.

GRILOVANO POVRĆE		  240 g	 12
Izbor sezonskog povrća grilovanog na visokoj 
temperaturi kako bi se istakla njegova prirodna 
slatkoća i puni mediteranski ukusi.

SOSOVI
Sosovi, polako kuvani 48 sati, otkrivaju raskošne 
ukuse i dubinu koja čini svako jelo pravim 
kulinarskim doživljajem.

PÉRIGUEUX SOS M, CL			  45 g	 6
Klasični francuski sos na bazi demi-glacea, obogaćen 
tartufima i blagom notom konjaka, koji donosi dubinu i 
eleganciju mesnim jelima.

SOS OD ZELENOG BIBERA M, CL	 45 g	 6
Kremasti sos od zelenog bibera sa Madagaskara, 
pripremljen na bazi telećeg demi-glacea, putera i 
konjaka, sa izraženom i blago pikantnom aromom.

SOS SA PORTO VINOM M, CL		  40 g	 6
Bogati sos od redukovanog porto vina, sa blagom 
prirodnom slatkoćom i dubokim aromama koje savršeno 
dopunjuju mesna jela.

PIQUANTE SOS M, CL, G		  40 g	 6
Intenzivan sos pripremljen kombinacijom pažljivo 
redukovanih sastojaka, izraženog ukusa i karaktera.

HOLLANDAISE SOS E, M		  40 g	 6
Klasični francuski sos od žumanaca, putera i limuna, 
kremaste teksture i blago osvježavajuće arome koja 
savršeno prati ribu, morske plodove i povrće.

HLJEB IZ
NAŠE PEKARE
Svježe pečen hljeb iz naše Dukley pekare 
– poslužen topao, direktno iz rerne, za 
jednostavan i zadovoljavajući početak obroka.

BRIOŠ G, E, M				    100 g	 3
Klasični francuski hljeb bogate i mekane strukture, 
pripremljen od jaja i putera, karakteristične zlatne boje i 
blago puterastog ukusa.

HLJEB OD KISELOG TIJESTA G	 250 g	 3
Polako fermentisan hljeb, bogat karakterom, sa hrskavom 
korom i mekanom sredinom koji služi kao primjer pravog 
zanatskog peciva.

BAGET G				    200 g	 3
Klasični francuski baget, dugo fermentisan uz prirodni 
kvasac, sa hrskavom korom i mekanom sredinom koja 
donosi notu tradicije u svakom zalogaju.

ZDRAVI VEGANSKI HLJEB N		  100 g	 3
Bezglutenski hljeb od pažljivo odabranih sjemenki, bez 
dodatka kvasca i vještačkih sastojaka, hranljiv i prirodan 
izbor za lagan i zdrav zalogaj.



N - Orašasti plodovi; G - Gluten; C - Rakovi; E - Jaja; F - Riba; P - Kikiriki; SB - Soya; M - Mlijeko; CL - Celer; MD - Senf; SS - Susam; SD - Sumpor Dioksid; L - Bob; ML - Školjke - Mekušci
Sve cijene su navedene u eurima, sa uračunatim PDV-om. Naknada od 10% za uslugu biće dodata na ukupan račun.

DESERTI
EGZOTIČNI KOLAČ G, M, E, N		  140 g	 11
Lagani kolač sa korom od badema, nježnim kremom od sira 
i svilenkastim musom od manga i marakuje.

BANANA SA KAFOM I SLANOM
KARAMELOM G, M, E, N, P, SS		  170 g	 11
Kolač sa aromatičnom korom od kafe i susama, uz nježni 
krem od banane i bogatu slanu karamelu sa kikirikijem.

KOLAČ OD MEDA G, M, N, E		  140 g	 11
Nježne kore sa medom, pažljivo složene u lagan i profinjen 
desert, poslužene uz aromatični sos od limete i đumbira.

ČOKOLADNI CHEESECAKE G, M, E, N	150 g	 11
Pečeni kolač od krem sira na bogatoj podlozi, preliven 
glatkim sosom od mliječne čokolade i lješnjaka.

SLADOLED 
I  SORBETI
MADAGASKAR VANILA M		  65 g	 4
Glatki, kremasti sladoled napravljen od najfinijih zrna 
vanile sa Madagaskara.

BELGIJSKA ČOKOLADA M		  65 g	 4
Kremasti sladoled od vrhunske belgijske čokolade, 
bogatog i intenzivnog ukusa.

PEČENA BANANA SA MISO 
PASTOM M, SB				    65 g	 4
Kremasti sladoled od pečene banane sa suptilnom 
notom miso paste.

SICILIJANSKI PISTAĆI M, N		  65 g	 4
Kremasti sladoled od sicilijanskih pistaća, punog i 
prirodnog orašastog ukusa.

SABAYONE & CANTUCCI G, E, M, N	 65 g	 4
Kremasti sladoled inspirisan klasičnim sabayone 
desertom, uz komadiće hrskavih cantucci keksa.

SORBET OD JABUKE, LIMETE 
I KRASTAVCA				    65 g	 4
Lagani i osvježavajući sorbet od jabuke, limete i 
krastavca, sa čistim i živim voćnim notama.

BIJELA ČOKOLADA SA 
KARDAMONOM M			   65 g	 4
Kremasti sladoled od bijele čokolade sa suptilnom 
aromom kardamona.

LJEŠNIK SA TARTUFIMA M, N		 65 g	 4
Kremasti sladoled od lješnika sa suptilnom 
aromom tartufa. 
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STARTERS
GUACAMOLE G			   400 g	 20
For 2 persons
Creamy guacamole with lime and olive oil, served with 
pico de gallo, chives and crispy corn tortilla chips.

HUMMUS N, G, SS			   310 g	 10
Creamy hummus served with warm Greek pita, roasted 
beetroot, pine nuts and fresh mint, with a subtle hint of 
smoked paprika.

SALMON RILLETTES F, G, N, E, MD	 250 g	 21
Delicate salmon rillettes with garlic mayonnaise, 
fennel and dill, served with roasted almonds, radishes, 
cornichons, pearl onions and sourdough bread.

FRESH AND RAW
SIGNATURE SEA BASS CEVICHE F	 360 g	 50
For 2 persons
Fresh Adriatic sea bass marinated in citrus and olive oil, 
served with sun-dried cherry tomatoes, bell peppers, 
crispy capers and fresh coriander.

TUNA TATAKI F, SS, SB			   160 g	 20
Lightly seared tuna in tataki style, with soy and orange 
dressing, mango salsa with coriander, ginger, togarashi, 
jalapeño and toasted sesame.

BEEF CARPACCIO M, F, E 		  150 g	 21
Thinly sliced beef steak served with arugula, Parmesan 
and pickled pearl onions, finished with anchovy aioli and 
chimichurri sauce.

SALADS
GREEK SALAD M			   500 g	 24
For 2 persons
Ripe tomatoes, cucumber, fresh and roasted bell peppers, 
red onion, olives and Greek feta cheese, served with 
capers, oregano, mint and olive oil.

SMOKED OCTOPUS ML, E, MD		 150 g	 26
Smoked and grilled octopus served with roasted pepper 
salsa, hummus, spring onion aioli and crispy buckwheat.

QUINOA SALAD WITH PRAWNS C, E	 320 g	 29
Quinoa with mango, pomegranate, avocado and peas, 
served with grilled Black Tiger prawns, pickled fennel and 
carrot, lightly dressed with quail egg mayonnaise.

MINI ROMAINE SALAD MD		  200 g	 18
Crisp mini romaine with red onion, radish and yuzu 
dressing, served with toasted pumpkin seeds.

BURRATA N, M, E			   150 g	 24
Creamy burrata with honey and black truffle, served 
with spicy walnuts with a subtle hint of chili pepper.

HOT STARTERS
LOBSTER TEMPURA C, G, E, M, SB, F	 300 g	 54
Succulent lobster in light tempura, fried until lightly crisp, 
served with ponzu sauce, creamy wasabi mayonnaise
and fresh lime.

FRIED CALAMARI ML, G, E		  300 g	 23
Crispy fried calamari served with homemade tartar 
sauce, jalapeño pepper and fresh lemon.

BEEF TACOS M, E, G, SS			  280 g	 29
Tacos with roasted beef steak, glazed carrot, fresh 
coriander, arugula and jalapeño pepper, served with
BBQ sauce and guacamole.

BAO BUNS WITH BEEF RIBS SB, SS, G	 220 g	 22
Soft bao buns with slow-cooked Black Angus beef ribs, 
hoisin sauce, chili mayonnaise and cucumber, finished with 
toasted sesame.
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MAINS
SEA BASS ACQUA PAZZA F, M	 280 g	 43
Grilled Adriatic sea bass with crispy skin, in an acqua pazza 
sauce with cherry tomatoes, fennel, olives and capers, 
butter and fresh parsley.

GRILLED OCTOPUS ML, N, SB		  250 g	 45
Grilled octopus served with chilled bean purée with 
chorizo and herbs, with hazelnuts and grilled lemon.

CHICKEN SATAY SB, F, P		  500 g	 26
Juicy chicken in a peanut butter, with bell peppers, pak 
choi, edamame and red cabbage, seasoned with ginger 
and chili pepper, served with jasmine rice.

BLACK ANGUS BURGER G, E, M, SB, MD	 500 g	 32
Black Angus burger in a brioche bun, with truffle aioli, 
caramelised onion and Raclette cheese, served with fries 
and BBQ sauce.

TAGLIATELLE WITH 
PRAWNS G, E, M, C, CL			   350 g	 34
Homemade tagliatelle in prawn bisque with tomato sauce, 
with cherry and sun-dried cherry tomatoes, finished with 
lime zest.

TAGLIATELLE BOLOGNESE G, E, M, CL	 300 g	 24
Homemade tagliatelle in a rich beef and tomato ragout, 
finished with butter, olive oil, 36-month aged Parmesan 
and fresh basil.

SHARING PLATES 
TO START G, N, SS, F, E, MD		  1520 g	 74
Selection of light starters for sharing: creamy guacamole, 
aromatic hummus and delicate salmon rillettes.

HOT STARTERS ML, G, E, M, SS, SB	 1100 g	 88
Selection of hot starters for sharing: crispy fried 
calamari, beef tacos and bao buns with beef ribs.

FROM THE SEA C, M, F, ML, N, SB, CL	 1700 g	 220
Seafood specialties: sea bass acqua pazza, grilled octopus, 
grilled calamari and baked prawns with garlic, served with 
asparagus and hollandaise sauce.

SURF & TURF C, M, E, CL			  2400 g	 590
Combination of premium meat and seafood: lamb chops, 
Black Angus rib eye, grilled lobster, served with fries, asparagus 
and Périgueux, hollandaise and chimichurri sauces.

PREMIUM 
MEAT SELECTION
Price per 100 g
Served with chimichurri sauce

BLACK ANGUS FROM A LOCAL FARM, 
60 DAYS DRY-AGED			   100 g	 17
Black Angus from a local farm, dry-aged for 60 days, 
available cuts: Rib Eye, T-bone and Striploin, prepared 
in a Josper oven.

BLACK ANGUS RIB EYE (USA)	 100 g	 23
Rib eye steak from Black Angus beef from the USA, 
with rich texture and robust flavour, prepared in a 
Josper oven.

WAGYU STRIPLOIN A-5 (JAPAN)	 100 g	 70
Wagyu striploin A5 from Japan, with exceptional 
marbling, rich flavour and remarkable juiciness.

LAMB CHOPS (MONTENEGRO)	 100 g	 14
Lamb chops from a Montenegrin farm, grilled in a 
Josper oven to full flavour and natural juiciness.
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SIDES
FRIES					     170 g	 10
Golden fries, crisp on the outside and soft inside.

GRILLED GREEN ASPARAGUS	 120 g	 18
Fresh green asparagus lightly grilled to retain its natural 
crispness and delicate flavour.

GRILLED VEGETABLES		  240 g	 12
Seasonal vegetables grilled at high temperature to highlight 
their natural sweetness and full Mediterranean flavours.

48-HOUR
CRAFTED SAUCES
Meticulously prepared over a minimum of 48 
hours to bring unmatched depth and flavour, 
enhancing every dish to perfection.

PÉRIGUEUX SAUCE M, CL		  45 g	 6
A classic French sauce based on demi-glace, enriched with 
black truffles and a delicate hint of cognac, bringing depth 
and elegance to meat dishes.

GREEN PEPPERCORN SAUCE M, CL	 45 g	 6
Creamy sauce made with green peppercorns from 
Madagascar, prepared with veal demi-glace, butter and 
cognac, offering a bold and gently spicy aroma.

PORT WINE SAUCE M, CL		  40 g 	 6
Rich sauce made from reduced Port wine, with a subtle 
natural sweetness and deep aromas that perfectly 
complement meat dishes.

PIQUANTE SAUCE M, CL, G		  40 g 	 6
An intense sauce prepared from a combination 
of carefully reduced components, delivering a bold 
and distinctive flavour.

HOLLANDAISE SAUCE E, M		  40 g 	 6
A classic French sauce made from egg yolks, butter and 
lemon, with a creamy texture and a lightly refreshing flavour 
that pairs perfectly with fish, seafood and vegetables.

DAILY BAKED
FRESH BREAD 
FROM OUR BAKERY
Freshly baked bread from our Dukley Bakery – 
served warm from the oven for a simple,
satisfying start.

BRIOCHE G, E, M			   100 g	 3
Classic French bread with a rich and soft texture, made
with eggs and butter, known for its golden colour and 
delicate buttery flavour.

SOURDOUGH BREAD G		  250 g	 3
Slow-fermented bread full of character, with a crisp
crust and a soft interior, a true example of traditional
artisan baking.

BAGUETTE G				    200 g	 3
Classic French baguette, slowly fermented with natural 
yeast, with a crisp crust and a soft interior that brings a 
touch of tradition to every bite.

HEALTHY VEGAN BREAD N		  100 g	 3
Gluten-free bread made from carefully selected seeds, 
with no  added yeast or man-made  ingredients, a nourishing 
and natural choice for a light and wholesome bite.
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DESSERTS
EXOTIC CAKE G, M, E, N		  140 g	 11
Light cake with an almond crust, delicate cream cheese 
and silky mango and passion fruit mousse.

BANANA WITH COFFEE AND SALTED
CARAMEL G, M, E, N, P, SS		  170 g	 11
Cake with an aromatic coffee and sesame crust, delicate 
banana cream and rich salted caramel with peanuts.

HONEY CAKE G, M, N, E		  140 g	 11
Delicate honey layers carefully assembled into a light 
and refined dessert, served with an aromatic lime and 
ginger sauce.

CHOCOLATE CHEESECAKE G, M, E, N	 150 g	 11
Baked cheesecake on a rich base, topped with a smooth 
milk chocolate and hazelnut sauce.

M E N U

ICE CREAM
& SORBETS
MADAGASCAR VANILLA M		  65 g	 4
Smooth and creamy ice cream made with the finest 
Madagascar vanilla beans.

BELGIAN CHOCOLATE M		  65 g	 4
Creamy ice cream made from premium Belgian 
chocolate, with a rich and intense flavour.

ROASTED BANANA WITH
MISO M, SB				    65 g	 4
Creamy roasted banana ice cream with a subtle hint
of miso paste.

SICILIAN PISTACHIO M, N		  65 g	 4
Creamy ice cream made from Sicilian pistachios,
with a full and natural nutty flavour.

SABAYON & CANTUCCI G, E, M, N	 65 g	 4
Creamy ice cream inspired by the classic sabayon 
dessert, with pieces of crispy cantucci biscuits.

APPLE, LIME & CUCUMBER
SORBET				    65 g	 4
Light and refreshing sorbet of apple, lime and 
cucumber, with clean and vibrant fruit notes.

WHITE CHOCOLATE WITH 
CARDAMOM M			   65 g	 4
Creamy white chocolate ice cream with a subtle 
aroma of cardamom.

HAZELNUT WITH TRUFFLE M, N	 65 g	 4
Creamy hazelnut ice cream with a subtle aroma 
of truffle.
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АПЕРИТИВАПЕРИТИВ
ГУАКАМОЛЕ G			   400 г	 20
На 2 персоны
Кремовый гуакамоле с лаймом и оливковым маслом, 
подается с пико-де-гайо, шнитт-луком и хрустящими 
кукурузными тортилья чипсами.

ХУМУС N, G, SS				    310 г	 10
Нежный хумус с тёплой греческой питой, запеченной 
свеклой, кедровыми орехами и свежей мятой, с легкой 
нотой копчёной паприки.

РИЙЕТ ИЗ ЛОСОСЯ F, G, N, E, MD	 250 г	 21
Нежный рийет из лосося с чесночным майонезом, 
фенхелем и укропом, подается с редисом, 
корнишонами, арпаджик-луком, запеченным 
миндалём и хлебом на закваске.

ХОЛОДНЫЕ ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИЗАКУСКИ
ФИРМЕННЫЙ СЕВИЧЕ 
ИЗ СИБАСА F				   360 г	 50
На 2 персоны
Свежий адриатический сибас, маринованный в цитрусах 
и оливковом масле, подается с вялеными черри 
томатами, болгарским перцем, хрустящими каперсами и 
свежим кориандром.

ТАТАКИ ИЗ ТУНЦА F, SS, SB		  160 г	 20
Слегка обжаренный тунец в стиле татаки, подаётся с 
соево-апельсиновым дрессингом, сальсой из манго с 
кориандром, имбирем, тогараши, перцем халапеньо и 
обжаренным кунжутом.

КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ M, F, E	 150 г	 21
Тонко нарезанный говяжий стейк с рукколой, 
пармезаном и маринованным арпаджик-луком, 
дополнен айоли с анчоусами и соусом чимичурри.

САЛАТЫСАЛАТЫ
ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ M		  500 г	 24
На 2 персоны
Томаты, огурец, свежий и запеченный болгарский 
перец, красный лук, маслины, каперсы, орегано, мята, 
оливковое масло и греческий сыр фета.

КОПЧЕНЫЙ ОСЬМИНОГ ML, E, MD	 150 г	 26
Копчёный и обжаренный на гриле осьминог с сальсой 
из запеченного перца, хумусом, айоли с зелёным луком 
и хрустящей гречкой.

САЛАТ С КИНОА 
И КРЕВЕТКАМИ C, E			   320 г	 29
Киноа с манго, гранатом, авокадо и зелёным 
горошком, с креветками Black Tiger на гриле, 
маринованным фенхелем и морковью, заправлен 
майонезом из перепелиных яиц.

МИНИ РОМАНО MD			   180 г	 18
Хрустящий мини романо с красным луком, редисом и 
соусом юдзу, с поджаренными тыквенными семечками.

БУРРАТА N, M, E			   150 г	 24
Нежная буррата с мёдом и чёрным трюфелем, подаётся 
с пряными орехами с легкой нотой чили перца.

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
ЛОБСТЕР В ТЕМПУРЕ C, G, E, M, SB, F	 300 г	 54
Сочный лобстер в лёгкой темпуре, обжаренный 
до хрустящей корочки, подается с понзу на основе 
сои и цитрусов, кремовым васаби майонезом и 
свежим лаймом.

ЖАРЕНЫЕ КАЛЬМАРЫ ML, G, E	 300 г	 23
Хрустящие жареные кальмары с домашним тартар 
соусом, перцем халапеньо и свежим лимоном.

ТАКОС С ГОВЯЖЬИМ 
СТЕЙКОМ M, E, G, SS			   280 г	 29
Такос с запеченным говяжьим стейком, глазированной 
морковью, свежим кориандром, руколой и перцем 
халапеньо, подаются с BBQ соусом и гуакамоле.

БАО С ГОВЯЖЬИМИ 
РЕБРАМИ SB, SS, G			   220 г	 22
Мягкие бао с томлеными говяжьими рёбрами 
Black Angus, соусом хойсин, чили майонезом и 
огурцом, с обжаренным кунжутом.
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ГЛАВНЫЕ БЛЮДАГЛАВНЫЕ БЛЮДА
СИБАС ACQUA PAZZA F, M		  280 г	 43
Адриатический сибас на гриле в соусе acqua pazza с 
томатами черри, фенхелем, маслинами и каперсами, 
сливочным маслом и свежей петрушкой.

ОСЬМИНОГ НА ГРИЛЕ ML, N, SB	 250 г	 45
Осьминог на гриле с холодным пюре из фасоли с 
чоризо, травами, фундуком и лимоном на гриле.

КУРИЦА В СОУСЕ САТАЙ SB, F, P	 500 г	 26
Сочная курица в ароматном соусе из арахисового 
масла с болгарским перцем, бок-чой, эдамаме, 
красной капустой, имбирем и чили паприкой,
подается с жасминовым рисом.

БУРГЕР ИЗ ГОВЯДИНЫ BLACK 
ANGUS G, E, M, SB, MD			   500 г	 32
Бургер в бриоши с трюфельным айоли, 
карамелизированным луком и сыром раклет, подается 
с картофелем фри и соусом барбекю.

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ 
С КРЕВЕТКАМИ G, E, M, C, CL		  350 г	 34
Домашние тальятелле в соусе биск из креветок с 
добавлением томатного соуса, со свежими и вялеными 
томатами черри, с ноткой цедры лайма.

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ БОЛОНЬЕЗЕ G, E, M, CL	 300 г	 24
Домашние тальятелле с насыщенным рагу болоньезе 
из говядины и томатов, с добавлением сливочного 
и оливкового масла, выдержанного 36 месяцев 
пармезана и свежего базилика.

ДЛЯ КОМПАНИИ ДЛЯ КОМПАНИИ 
АПЕРИТИВ G, N, SS, F, E, MD		  1520 г	 74
Легкая подборка закусок для компании: кремовый 
гуакамоле, ароматный хумус и нежный рийет из лосося.

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ ML, G, E, M, SS, SB	 1100 г	 88
Ассорти горячих закусок для компании: хрустящие 
жареные кальмары, такос с говяжьим стейком 
и бао с говяжьими ребрами.

МОРСКОЙ СЕТ C, M, F, ML, N, SB, CL	 1700 г	 220
Сибас acqua pazza, осьминог на гриле, кальмары на 
гриле и запеченные креветки с чесноком, с зеленой 
спаржей и соусом холландез.

АССОРТИ ОТБОРНЫХ МОРЕПРОДУКТОВ 
И ПРЕМИАЛЬНОГО МЯСА C, M, E, CL	 2400 г	 590
Каре ягненка, Black Angus рибай и лобстер на гриле с 
картофелем фри, зеленой спаржей и соусами периге, 
холландез и чимичурри.

СЕЛЕКЦИЯ СЕЛЕКЦИЯ 
ПРЕМИАЛЬНОГО ПРЕМИАЛЬНОГО 
МЯСАМЯСА
Цена за 100 г
Подаётся с соусом чимичурри

ГОВЯДИНА С МЕСТНОЙ ФЕРМЫ, СУХАЯ 
ВЫДЕРЖКА 60 ДНЕЙ		  100 г	 17
Говядина Black Angus с местной фермы, сухой выдержки 
60 дней, доступны отрубы рибай, ти-бон и стриплойн, 
приготовленные в печи хоспер.

РИБАЙ BLACK ANGUS (США)	 100 г	 23
Стейк рибай из говядины Black Angus из США, с 
насыщенной текстурой и выраженным вкусом, 
приготовлен в печи хоспер.

СТРИПЛОЙН WAGYU A5 (ЯПОНИЯ)	 100 г	 70
Стриплойн Wagyu A5 из Японии, с исключительной 
мраморностью, насыщенным вкусом и высокой 
сочностью.

КАРЕ ЯГНЕНКА (ЧЕРНОГОРИЯ)	 100 г	 14
Каре ягненка с фермы в Черногории, приготовлено 
в печи хоспер до насыщенного вкуса и естественной 
сочности.

М Е Н Ю 
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ГАРНИРЫГАРНИРЫ
КАРТОФЕЛЬ ФРИ			   170 г	 10
Картофель фри, обжаренный до золотистой корочки.

ЗЕЛЕНАЯ СПАРЖА			   120 г	 18
Свежая зелёная спаржа, слегка обжаренная на 
гриле, сохраняет естественную хрусткость и мягкий 
свежий вкус.

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ			   240 г 	 12
Сезонные овощи, приготовленные на гриле 
при высокой температуре, чтобы подчеркнуть 
их естественную сладость и насыщенные 
средиземноморские вкусы.

48-ЧАСОВЫЕ 48-ЧАСОВЫЕ 
АВТОРСКИЕ СОУСЫАВТОРСКИЕ СОУСЫ
48-часовые авторские соусы, приготовленные 
для достижения непревзойденной глубины 
вкуса, превращают любое блюдо в 
кулинарный шедевр.

СОУС ПЕРИГЁ M, CL			   45 г	 6
Роскошный французский соус на основе трюфелей, 
с ноткой коньяка. 

СОУС ИЗ ЗЕЛЕНОГО ПЕРЦА M, CL	 45 г	 6 
Пряный соус из мадагаскарского зелёного перца, 
соуса демиглас, сливочного масла и коньяка, придает 
яркий акцент мясным и рыбным блюдам.

СОУС ПОРТО M, CL			   45 г	 6
Насыщенный соус медленного уваривания на основе 
десертного портвейна, придающего ему легкую 
естественную сладость.
 
ПИКАНТНЫЙ СОУС M, CL		  45 г	 6
Соус медленного уваривания с насыщенным 
и ярким вкусом. 

СОУС ХОЛЛАНДЕЗ E, M		  40 г	 6
Классический французский соус из желтков, 
сливочного масла и лимона, с кремовой текстурой 
и легкой освежающей ноткой, идеально подходит к 
рыбе, морепродуктам и овощам.

ХЛЕБ ИЗ ХЛЕБ ИЗ 
НАШЕЙ ПЕКАРНИНАШЕЙ ПЕКАРНИ
Свежеиспеченный хлеб из нашей
пекарни Dukley - подается теплым для 
идеального старта

БРИОШЬ G, E, M			   100 г	 3
Классическая французская бриошь - маслянистая 
и золотистая, приготовленная с яичным желтком и 
сливочным маслом для мягкого, изысканного вкуса.

ХЛЕБ НА ЗАКВАСКЕ			  100 г	 3
Хлеб медленной ферментации: хрустящая 
корочка и нежный мякиш.

БАГЕТ G				    100 г	 3
Классический французский багет длительной 
ферментации на натуральной закваске с хрустящей 
корочкой, воздушным мякишем и ноткой традиций в 
каждом кусочке.

ВЕГАНСКИЙ ХЛЕБ N			  100 г	 3
Полезный безглютеновый веганский хлеб без 
дрожжей и добавок, питательный и лёгкий.
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ДЕСЕРТЫДЕСЕРТЫ
ЭКЗОТИЧЕСКИЙ ДЕСЕРТ G, M, E, N	 140 г	 11
Лёгкий десерт с миндальной основой, кремом из 
сливочного сыра и шелковистым муссом из манго и 
маракуйи.

БАНАН С КОФЕ И СОЛЕНОЙ 
КАРАМЕЛЬЮ G, M, E, N, P, SS 		  170 г	 11
Десерт с ароматной основой из кофе и кунжута, 
нежным банановым кремом и насыщенной солёной 
карамелью с арахисом.

МЕДОВЫЙ ДЕСЕРТ G, M, N, E		  140 г	 11
Нежные медовые коржи, собранные в лёгкий десерт, 
подаются с ароматным соусом из лайма и имбиря.

ШОКОЛАДНЫЙ ЧИЗКЕЙК G, M, E, N	 150 г	 11
Чизкейк на основе сливочного сыра с соусом из 
молочного шоколада и фундука.

МОРОЖЕНОЕ МОРОЖЕНОЕ 
И СОРБЕТЫИ СОРБЕТЫ
МАДАГАСКАРСКАЯ ВАНИЛЬ M	 65 г	 4
Сливочное мороженое, приготовленное 
с добавлением отборной мадагаскарской ванили.

БЕЛЬГИЙСКИЙ ШОКОЛАД M	 65 г	 4
Насыщенное мороженое из бельгийского шоколада с 
идеальной сливочной текстурой и богатым вкусом. 

ПЕЧЕНЫЙ БАНАН 
С МИСО-ПАСТОЙ M, SB		  65 г	 4
Кремовое мороженое из печеного банана 
с деликатной ноткой мисо.

СИЦИЛИЙСКИЕ ФИСТАШКИ M, N	 65 г	 4
Кремовое мороженое из сицилийских фисташек с 
насыщенным натуральным ореховым вкусом.

САБАЙОН И КАНТУЧЧИ G, E, M, N	 65 г	 4
Кремовое мороженое, вдохновленное классическим 
десертом сабайон, с кусочками хрустящего печенья 
кантуччи.

СОРБЕТ ИЗ ЯБЛОКА, 
ЛАЙМА И ОГУРЦА			   65 г	 4
Лёгкий освежающий сорбет с чистыми и яркими 
фруктовыми нотами.

БЕЛЫЙ ШОКОЛАД 
С КАРДАМОНОМ M			   65 г	 4
Кремовое мороженое из белого шоколада 
с деликатной ароматикой кардамона.

ФУНДУК С ТРЮФЕЛЕМ M, N		 65 г	 4
Кремовое мороженое из фундука с деликатной 
ноткой трюфеля.

М Е Н Ю 
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